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STEINHEIM

[iebe Gigle,

was gibt es Schoneres, als Ihnen die Freude des Genielens im wahrsten
Sinne des Wortes naher zu bringen.

Gemeinsam mit unserem professionellen Catering-Team verwohnen wir Sie mit kleinen und
grofRen Kostlichkeiten - bei Ihnen zuhause oder in ihrer Lieblingslocation.

Wir gestalten Ihr Fest zu einem unvergesslichen Erlebnis.
Gerne mochten wir Ihnen mit unseren Menu- und Buffetvorschlagen
einen kleinen Einblick in die verschiedenen Moglichkeiten geben.

Von der Anlieferung der Speisen bis zum kompletten Serviceteam.
Lassen Sie sich von uns fachlich und nach Ihren Wunschen beraten.

Frau Melanie Maier und Frau Rose Pfaff
nehmen sich gerne Zeit fur ein personliches Gesprach.

sKreuz Stelnhelm
Hauptstralle D- J”G Steinheim
Telefon: +49 7329 96150 Fax: +49 7329 9615 E-N a\l Hﬂ @kreuz-steinheim.de
www.kreuz-steinhelm de
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Flying Bt - Werme und balle Snacks (4 zur Wekd)

Im Glas mit Baguette serviert

e Fleischkulchle auf Kartoffelsalat

e Tomate-Mozzarella -Wurfel mit Pesto

e Ananas-Mango-Chutney mit Chicken Wings / Veg. mit Chili Poppers

e QOstalb-Lammkuchle auf Kartoffel-Gurkensalat

e Avocado-Shrimps-Cocktail mit Cocktailsauce

e Kase-Fruchte-Salat mit Nussen und Grissini

e Mousse vom Ziegenkase auf Apfel-Ingwer-Ragout mit Pinienkernstreusel
e Couscous-Walnuss-Salat mit Entenbrust

e lachs-Creme auf Gurkengelee mit Krauter-Sauerrahm

e Tatar vom geraucherten Heilbutt

Auf Loffel mit Baguette serviert

e lachspralinen mit Sauce

e Gebackene Butterfly-Garnelen

e Gebackene Champignons mit Grillgemuse
e Raucherforellenfilet auf Rostitaler

e Fruhlingsrollen mit Dip

Auf Serviertablett
e Quiche Lorraine

o GefUllte Blatterteigpasteten
e Mini-Pizza

Die Bestellung ist ab 15 Personen moglich und wird mit 15,50 € pro Person berechnet.

sKreuz Steinheim
HauptstraBRe D-89555 Lw heim
Telefon: +49 7329 96150 ax: +49 7 61555 ail: info@kreuz-steinheim.de
www.kreuz- stelnhelm de




STEINHEIM

- Klein sder GreB

Immer Lecker

e Tomatensuppe mit frischen Gartenkrautern und Croutons
Rinderkraftbrihe

o mit Gemusestreifen und Fladle

o mit KloRchen (Mutschelmehl & GrieB)

o mit Maultaschle und Fladle
Klare Gemusebruhe mit Eierstich und Gemusestreifen
Brokkoli-Cremesuppe mit Mandelsplitter
Pilzcremesuppe mit Krauter und Sahnehaube
Sauerampfer-Cremesuppe

Deftig
¢ Kartoffelsuppe mit Lauch & Speck
e Gulaschsuppe
e Linsensuppe mit Brotchips

Extravagant
e Klare Tomatensuppe mit gefulltem Basilikumfadle
e Hummercremesuppe mit LachskloBchen
o Curry-Ingwer-Cremesuppe mit Krebsfleisch
e Ochsenschwarzsuppe mit trockenem Sherry und Kasestangen
¢ Orientalische Orangen-Karotten-Kokossuppe
e Paprikacremesuppe mit geraucherter Entenbrust
o Meerrettichsuppe mit Rote-Bete-Chips
e Rucola-Cremesuppe mit Balsamico-Kirschtomaten

Cremesuppen nach Saison

e Spargelsuppe
Kurbissuppe mit Kurbiskernen und Kurbisol
Gansekraftbruhe mit Ganseklein
Maronencremesuppe
Pfifferlingsuppe

Zum Empfang in Cappuccino-Tassen
oder
Serviert in Suppen-Tassen mit Stangenbrot
oder
Am Buffet mit Stangenbrot

sKreuz Steinheim
HauptstralBe 26 D-89555 Steinheim
Telefon: +49 7329 96150 ax: +49 7329 961555  E-Mail: info@kreuz-steinheim.de
www.kreuz-steinheim.de
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Sehuviibisehe Buffel

Vorspeisen- & Salat-Buffet
Schwaben-Happen: Panierte Blutwurstscheiben mit Lachs
Radles-Salat - sauer angemacht
Gerauchertes Forellenfilet mit Sahne-Meerrettich
Linsensalat mit Gemusestreifen
Kartoffelsalat, 5 angemachte Salate, Blattsalate und Dressings
mit Stangenbrot

Hauptgerichte vom Buffet
(2 Speisen zur Auswahl)
Spanferkelbraten an Dunkelbiersauce
Ostalb-Lammragout/Curry
Sauerbraten vom Rind an Lembergersauce
Schweinebraten an Hausbiersauce
Hahnenbrust auf Wurzelgemuse
Rehraougt an Wacholdersauce
Tafelspitz an Meerrettichsauce
Lachsfilet auf Blattspinat
Uberbackene hausgemachte Maultaschen
Kasespatzle mit Rostzwiebeln / Wirsingspatzle

Dazu reichen wir Schwabischkraut, Spatzle
Kreuzknopfle/Schupfnudeln/Serviettenknodel

1 Dessertglas pro Person
Mousse au chocolat mit Vanille
Himbeermousse mit Kiwisauce

sKreuz Steinheim
Hauptstral D-89555 Steinheim
Telefon: +49 7329 96150 ax: +49 51555 E-Mail: info@kreuz-steinheim.de

www.kreuz-steinheim.de
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Vogebrah-Bugft

Vorspeisen-Salat-Buffet
Carpaccio vom Vogelstraull Roastheef vom Vogelstraufs mit Sauce
Remoulade Geflugelsalat, Nudelnsalat
Kartoffelsalat
8 angemachte Salate, Blattsalate und Dressings
mit Stangenbrot

Hauptgerichte vom Buffet
Ragout vom Vogelstraull mit Dorrpflaumen
Steaks vom VogelstrauB an Balsamico-Zwiebelsauce
Lasagne vom Vogelstraul$
Hahnchenbrust auf Wurzelgemuse
mit Brokkoli, Ratatouille-Gemuse
Spatzle & Rosmarinkartoffeln

Dessert in Glasern serviert
Mousse au Chocolat mit Vanille
Hugo-Buttermilch-Mousse
Creme Brilée mit Kirschgritze
Salat von frischen Frichten mit Nussen

sKreuz Steinheim
Hauptstral 39555 S Ln inheim
Telefon: +49 7329 96150 ax: +49 55 ail: info@kreuz-steinheim.de
www.kreuz- stelnhelm de
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Buffel - Kreuzliche Genigge

Vorspeisen & Salate
Melone mit Parmaschinken, Avocado mit Krabben gefullt Graved Lachs, Variation von
Raucherfischfilets/pralinen, leckere Fisch & Fleischterrinen, Campiginon-Vitello Tonnato, Bresaola mit
Rucola und Parmesan Anti Pasti, Matjessalate, Meeresfruchtesalat mit Saucen: Dill-Senfsauce,
Preiselbeersahne, Apfel-Sahne-Meerrettich

Tortellini - Karotten - Lauchzwiebel - Radieschen - Kartoffel - Gurke - Kraut - Paprika - Tomaten mit
Mozzarella, Blattsalate & Joghurtdressing und Balsamicovinaigrette

Hauptgerichte vom Buffet
(2/3 Speisen zur Auswahl)
Schweinelendchen in Morchelrahmsauce
Ostalb-Lammbraten in Knoblauch-Krauterjus
Rehkeule an Wacholdersauce mit Preiselbeeren
Truthahnbrust am Stuck gebraten oder Gefullter Alb-Gockel
Roastbeef am Stuck gebraten an Steinpilzsauce
Kalbsrahmbraten an Krauterchampignons
GefullteKalbsbrust an Pfeffer-Cognocsauce
Lachsforellenfilet oder Zanderfilet auf Blattspinat

dazu empfehlen wir
Blumenkohl mit Semmelbrosel, Tomaten-Zucchinigraten und glacierte Karotten
als Beilage: Kreuzknopfle, Spatzle und gratinierte Kartoffeln

Dessertbuffet ,sii & bunt*
mit Mousse schokoladig & fruchtig, Cremetortchen, frisches Obst, Tiramisu,
Créme Brilée, Dessertsaucen u.v.m.

sKreuz Steinheim
HauptstralBe 26 D-89555 Steinheim
Telefon: +49 7329 96150 ax: +49 7329 961555  E-Mail: info@kreuz-steinheim.de
www.kreuz-steinheim.de



\ Pa
g7<mz

STEINHEIM

Sehameck den Siiden - Grill

Vorspeisen & Salate
Bresaola mir Rucola und Parmesan
Parmaschinken mit Oliven
Lachs mit Dill-Senfsauce
Meeresfrichtesalat Tomate-Mozzarella mit Pesto
viele verschiedenes Antipasti

klassischer Nudelsalat

Spaghettisalat mit Pesto

Rucola mit Parmesan oder Blattsalat mit gerosteten Kernen
Krauterquark, Dressing & Stangenbrot

Vom groRRen Grill
Rinderhuftsteak
Schweinenackensteak
Putenspiele, Garnelenspielle,
Wurstle, Fetakase vom Grill
mit verschiedenen Dips & Salzen, Krauterbutter
Maiskolben, Grillgemuse, Westernkartoffeln in der Schale

Dessert im Glas/Schalchen
Tiramisu mit Mango
Erdbeeren-Mascarpone-Creme
Weilkes schokoladen Mousse
Schokoladenecke
FruchtspieRe & Obst

sKreuz Steinheim
Hauptstral 39555 S Ln inheim
Telefon: +49 7329 96150 ax: +49 55 ail: info@kreuz-steinheim.de
www.kreuz- stelnhelm de
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FHochzeilyoarty in Jhrer Wenschlokadion

Nachmittags-Kaffee ab 16 Uhr
Kaffeegedeck sowie alle Getranke inkl. (Filterkaffee, Tee, Kakao, Kaltgetranke)
Kuchen und Torten werden von lhnen / Ihren Gaste mitgeliefert

Hochzeitsmenii am Abend
Schwabische Hochzeitssuppe mit Baguette & Krauterquark (serviert)

Leckere frische Salat vom Buffet mit Croutons, Speckstreifen, gerosteten Kernen

Hauptgangbuffet
Hochzeitsbraten vom Kalb und Schwein an zweierlei Sauce
und Lachsfilet an Safransauce auf Blattspinat
mit 3-erlei Gemuseauswahl, Spatzle und Kreuzknopfle

Flying - Dessertbuffet in verschiedenen Glasern
Exotischer Salat von frischen Fruchten
Mousse au Chocolat mit Vanillesauce

Panna Cotta mit Himbeere
Hugo-Buttermilchmousse mit Minze

Getrankepauschale 16 Uhr bis 1.00 Uhr
inkl. 3 Biersorten, 3 ausgewahlte Flaschenweine (weiR und rot nach Absprache) alkoholfreie
Getranke/Softdrinks und Mineralwasser still/med.

sKreuz Steinheim
HauptstralBe 26 D-89555 Steinheim
Telefon: +49 7329 96150 ax: +49 7329 961555  E-Mail: info@kreuz-steinheim.de
www.kreuz-steinheim.de



a\ Pa
g7<mz

STEINHEIM

Soar - Kagsen - Buffel

Hauptgerichte vom Buffet
(2 Speisen zur Auswahl)
Schweinebraten an Hausbiersauce
Provenzalisches Gulasch vom Weiderind
Panierte Schnitzel
Hacksteaks an Pfeffersauce
Hahnchenbrust an Rieslingsrahmsauce
Ostalb-Lammcurry mit Fruchten
Wirsingspatzle
Gemuselasagne

Dazu reichen wir Krautsalat, Kartoffelsalat, Fruhlingssalat
gemischte Blattsalate und Dressing

2 Beilagen stehen zur Wahl:
Spatzle, Serviettenknodel, gratinierte Kartoffeln, unsere Kreuzknopfle,
Rosmarinkartoffeln, Reis

1 Dessertglas pro Person
Mousse au Chocolat mit Vanillesauce
Panna Cotta mit Beerengrutze

sKreuz Steinheim
He ;T tra \4*: ,Hm»;&?;remem
Telefon: +49 7329 96150 ax: +49 7329 961555 Mail: info@kreuz-steinheim.de
www.kreuz-steinheim.de
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Leib-Tquigpment & Vergonal

e Stehtisch

e Stehtisch mit Husse

e Runde Tische

e Mundservietten aus Stoff gefaltet

e Mundservietten aus festem Papier gefaltet
e Tischdecken

Geschirr/Glaser/Porzellan inkl. Bereitstellung & Reinigung
e Stilglas Wasser (Firma Riedel Glas)
e Stilglas Wein (Firma Riedel Glas)
e Bierglas/Krug
e Saftglas

Besteck-Gedeck bestehen aus
e 2 Messer, 2 Gabeln
e 2 Messer, 2 Gabeln, Dessertloffel
e 2 Messer, 2 Gabeln, Suppenloffel, Dessertloffel
e 3 Teller (2 kleine + 1 groRer) / 4 Teller (2 kleine + 2 groRe) + Suppentasse
jedes weitere Porzellanteil

e Franke-Kaffee-Spezialitatenmaschine warme Getranke werden nach
Verbrauch berechnet

e (astro-Kaffee-Filtermaschine Berechnung Kaffee nach Verbrauch

e Kuhlwagen
e Durchlaufkuhler fur Bierausschank

sl(reuz Stelnhelm
\ uptstralSe D-89555 ;\n, herm
Telefon: +49 7329 96150 ax: +49 96155 il inf nkreuz-stel heim.de
www.kreuz- stelnhelm de
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Personal
e Koch / Buffetpersonal
e Servicefachkraft
e ab1Uhrje Stunde

Aufbau / Anlieferung
e An- und Ablieferung, sowie das Einrichten des Arbeitsbereiches in der Location
wird pauschal abgerechnet je nach Entfernung und Anzahl der Fahrten.

Dekoration
e Auf Anfrage erhaltlich nach Jahreszeiten oder Motto-Partys
e Blumen, Vasen/Glaser, Tlcher/Spiegel, Kerzenstander/Kerzen

e Wir verlassen unsere Arbeitsflachen sauber und ordentlich. Die Endreinigung
der Location wird von Ihnen ubernommen.

e Dies ist ein Auszug unsere Catering-Angebote. Weitere Menuvorschlage und
einzelne Gerichte konnen Sie gerne auch unseren Menuvorschlagen
entnehmen.



