
Sommer 2026
Berghütte Kraterblick



Hoch über den Dächern von Steinheim,
 auf dem Zentralhügel des Steinheimer Beckens 

 liegt inmitten eines wundervollen Naturschutzgebietes
 unsere lichtdurchflutete Berghütte Kraterblick.

Idyllischer kann die Lage kaum sein, mit wundervollem Rundum-Blick 
auf den Meteorkraterrand — Berghütten-Feeling pur!

Diese einmalig-außergewöhnliche Event-Location ist perfekte Feier für Ihre Feier!

Weitere Infos & Reservierungen im
 Ringhotel sKreuz
Tel. 07329 96 15 0

info@skreuz.de / www.skreuz.de

Unser Service für Ihre Event-Planung
Persönliches Beratungsgespräch bei uns im Kreuz
Terminwunsch unverbindliche Vorreservierung 

 2-3 Wochen vor der Feier telefonische Absprachen der Details 
Professionelles Planungsteam - Serviceteam - Küchenteam 

Komplette Vorbereitung & Nachbereitung

Ideen für I hre Feier 
                Familienfeier - Firmenevent - Geburtstag

http://www.kreuz-steinheim.de/


Sommerlicher Empfang im Grünen 
1 Std. € 12,80

~  Glas Sekt / Früchte-Spritz alkoholfrei 
~ Sprizzer-DIY “Do it yourself” Aperol-Spritz & Lillet“

~ sKreuz-Hausbier / sKreuz-Pils / sKreuz-Spezi 
Wasser & Apfelsaft-Station zum selber bedienen 
~ herzhafte Häppchen auf die Hand & im Gläsle 

Getränkepauschale  “Durstlöscher Deluxe” 
Mineralwasser spritzig & still, Auswahl an Saftschorlen, Limonaden, Almdudler,
Kreuz-Mix-Spezi, Cola, Fanta...
Bierauswahl: Hausbier “Helmut”, Pils “Gerda”, Hefeweizen, Radler, alkoholfreies
Weizen, alkoholfreies Bier, alkoholfreies Radler 
Kaffee-Spezialitäten wie Cappuccino, Espresso, Kaffee, Latte Macchiato,
Teeauswahl, Kakao 
Weinauswahl: 
1 Weißwein: Riesling / Grauer Burgunder / Sauvignon Blanc / Chardonnay 
1 Rosewein: Spätburgunder Weißherbst 
1 Rotwein: Lemberger / Spätburgunder Merlot / Garnacha / Montepulciano 
2 Spritz-Getränke: zur Auswahl: Aperol-Spritz / Hugo / Lillet Wild Berry 
für 6 Stunden p.P. € 34,5
jede weitere Stunde p.P. € 5,-
Kinderpreise reduzierte Pauschalen

Empfang - Begrüßungsdrink 

Häppchen wie
Courscous-Salat, Melone-Feta

Quiche Lorraine, Mini-Hamburger, Jour-
Laugenbrezeln, Canapées, 

Avocado-Shrimps, Wurstsalat...



Hütten-Buffet  “Sommer - Editon” 
Vorspeisen
Salatbowl serviert
angemachte Salate: Kartoffel - Karotte - Gurke - Dinkel - Kraub 
mit Blattsalat an Himbeer-Honig-Dressing € 7,50 
gerne dazu: Brot-Korb mit hausgemachtem Kräuterquark p.P. € 2,5

Hütten-Salatbuffet mit 
angemachten Salaten Kartoffel - Karotte - Gurke - Kraut - Kohlrabi - Nudelsalat, Blattsalate, Himbeer-
Honig-Dressing, Tomate-Mozzarella, Oliven, geröstete Kerne, Croutons, 
hausgemachter Kräuterquark mit Brotkorb € 9,8

Hütten-Schmankerl-Buffet  
Salatbuffet wie oben ergänzt mit: geräuchertem Forellenfilet vom Kocherursprung, dünn aufgeschnittener
Braten vom Freilandschwein aus Iggingen an Speck-Zwiebelsauce, Carpaccio auf Ruccola & Honigmelone,
Käsewürfel mit Trauben - Datteln vom Hofkäse - Veras Milchmanufaktur, Grillgemüse wie Zucchini-
Aubergine-Paprika mit weißem Balsamico, Kräuterquark, Schmalz & Frischkäse mit Brotkorb € 14,8

Hauptgerichte 
Buffet I: Deftige Hütte 
Grillbraten vom Freilandschwein an Hausbiersauce
Steaks oder Piccata Milanes von der Dangelhof-Pute  
Käsespätzle aus der Guss-Pfanne mit Käse überbacken & Röstzwiebeln 
dazu reichen wir glacierte Karotten, Speckbohnen, Kartoffelgratin 
pro Person € 25,8

Buffet II: Steinhirt-Blick
Braten vom Ostalb-Lamm an dunkler Sauce mit Kräutern verfeinert
Panierte Bruststücke vom Alb-Gockel
Schweinelendchen an Rieslingsrahmsauce
Pasta mit Käsesauce von Veras Käse aus Lautern & Kirschtomaten 
Tomaten-Zucchini-Gratin, sommerliches Gemüse, Kreuzknöpfle und Spätzle oder Steakhouse-Pommes 
pro Person € 29,8

Buffet III: Kraterblick-Schlemmerei 
Kalbsrahmbraten an zarter Morchelrahmsauce
Roastbeef am Stück zart-rosa gebraten am Buffet tranchiert 
Lachsforellenfilet vom Kocherursprung auf Rahmspinat 
Gefüllte Pasta nach Saison, sommerliche Gemüseauswahl
Spätzle, Kreuzknöpfle & Kartoffelgratin 
pro Person € 34,- 

z.B. Veganes Gericht auf Vorbestellung serviert: Thai Curry mit Gemüse, Kokosmilch, Zitronengras & Ries 
 

Gerne können die Buffets

auch kombiniert werden,

das sprechen wir gerne ab. 



Unsere Hütten-Grill-Barbecue

GRILLPARTY "HÜTTEN-SCHMAUS"

Hütten-Salatbuffet mit angemachten Salaten, Blattsalaten, Himbeer-Dressing, Tomate-Mozzarella,
eingelegtes Anti-Pasti wie Oliven usw., geröstete Kerne, Croutons, 

ausgemachter Kräuterquark und Brotkorb 
~

Vom Grill am Kraterplatz:
Rinderhüftsteak, 

Grillbraten vom Schweinenacken 
Würstle, Grillkäse mariniert

Grillsaucen, Kräuterbutter, Prinzessbohnen, Grillgemüse, Mais
Steakhouse-Pommes & Westernkartoffeln 

~
Eisbecher serviert mit Lautertaler Bauerhof-Eis/Sorbet

und Erdbeeren / heißen Sauerkrischen / Obst 

 € 49,5 (ab 35 Personen)
 

GRILLPARTY "HÜTTE DELUXE"

Hütten-Salatbuffet mit angemachten Salaten, Blattsalaten, eingelegtes Anti Pasti,
 Melone mit Schwarzwälder-Schinken, 

Räucher-Lachs an Dill-Senf-Sauce, Grillgemüse mit weißem Balsamico 
pikanter Nudelsalat & hausgemachter Kräuterquark mit Brotkorb

~
Vom Grill am Kraterplatz:

Roastbeef vom Limousinerind/Abtsgmünd mit Pfeffersauce
Putenbrust vom Dangelhof

Fisch: Lachsfilet, Fetakäse mariniert mit Honig-Olivenöl-Gartenkräuter
Dippauswahl, Kräuterbutter, Prinzessbohnen, Grillgemüse, 

Steakhouse-Pommes & Kartoffelgratin
Optionlal zum dazu Buchen: Selleriesteaks vegan

 Spare Ribs an Honigglasur
~

Flying-Dessert im Weckglas 4 verschiedene Sorten 
 Mousse au chcolate, Creme Brûlée, Panna Cotta, 

Hugo-Buttermilchmousse mit Minze, Himbeercreme, Obst im Glas

€ 62,5 (ab 35 Personen)



Unsere Hütten-Sommerparty

Buffet  -  SOMMERPARTY

zum Empfang 
im Gläsle / am Spieß / auf die Hand

Vorspeisen wie:
~ Melone-Salat mit Feta

~ Bergkäse von Vera´s Milchmanufaktur mit Oliven/Trauben
~ Spinat-Ricotta-Maultäschle 

~ Waldpilz-Salat vegan
~ Ratatouille mit Roastbeef vom Bio-Rind

~ Avocado-Shrimps-Cocktail
~ Datteln im Speckmantel

~ Panierte Käsespätzle mit Röstzwiebeln

* * *

 Grill-Burger-Station
Gezupftes vom Freilandschwein 
 Fleischküchle vom Bruder Kalb

 Alb-Linsen-Küchle Vegan
 Steakhouse-Pommes im Schälchen

 dazu frische Weckle von der Backstation
Pasta-Station

Parmesanlaib mit Pasta - Pesto - Pinienkerne - Kirschtomaten 

 * * *
Flying Dessert

Mousse au chocolat
 Creme Brulee

 Erdbeer-Ananas-Salat
 Sorbet vom Bauernhofeis - Lautertal

Preis pro Person € 64,-   (ab 50 Personen)



Mittags-Brunch im Kraterblick

Begrüßung vor der Berghütte 11 Uhr
·Sektempfang mit Sekt, Ingwer-Minze mit Sekt und alkoholfreier Fruchtsaftcocktail 

vom Buffet ab 11.30 Uhr 
·Brot und Gebäckstation 

·Wurstauswahl, Weich-Käse-Trauben, Schnittkäse, Schinkenauswahl
·Butter, Frischkäse, Kräuterquark usw.

·Joghurt & Obstplatte 
·Eierspeisen und Frühstücks-Speck

·Weißwurste mit süßem Senf und Saitenwürste 
·Melone mit Parmaschinken, Avocado mit Krabben gefüllt

 Graved Lachs, Tomate-Mozzarella, Anti Pasti 
 mit Saucen: Dill-Senfsauce, Preiselbeere, Apfel-Sahne-Meerrettich

·Filterkaffee, Teeauswahl 11 bis 16 Uhr

ab 12.30 Uhr vom Buffet
·angemachte Salat und Blattsalate

·Kalbsrahmbraten mit Rieslingsrahmsauce / Panierte Putenschnitzel
·Lachsforellenfilet vom Kocherursprung auf Blattspinat 

 Gemüse: glacierte Karotten, Tomaten-Zucchini-Gratin, Gemüse der Saison
 Beilagen: Spätzle, Rosmarinkartoffeln und Kreuzknöpfle

Süße Varianten:
 im Glas: Mousse au chocolat, Panna-Cotta, Buttermilchcreme mit Früchten 

Preis pro Person ab € 62,00 alle oben aufgeführten Leistungen inkl. Aperitif

Preis pro Kind 1-2 Jahre € 10
Preis pro Kind 3 bis 9 Jahre € 25

Preis pro Teenie 10 bis 14 Jahre € 38

Toller Kinderspielplatz

beim Kraterblick

für unsere kleinen Gäste



Hütten-Buffet “Süßer Sommer” 

Dessert  serviert 

Vanilleeiscreme vom Lautertal mit Melone-Erdbeere-Salat  € 7,8
Sorbet vom Lautertal mit Frucht & Pistazie € 7,8
Vanilleeiscreme vom Lautertal mit heißen Sauerkirschen und Sahne € 7,8

Im Glas serviert. 
Mousse au chocolat mit Beeren € 7,2
Hugo-Buttermilchcreme mit Himbeerschaum € 7,2 

Apfelküchle in Zimt & Zucker mit Vanilleeiscreme vom Lautertal € 12,50

Dessert vom Buffet

Vanille-Softeis-Maschine 
mit Salat von frischen Früchten, Ananas, Melone, Erdbeeren, Trauben, Schokoladensauce,
Fruchtsauce, Schokoladenstreusel, bunte Streusel, Krokant, Eiswaffeln p.P. € 8,0

Dessertbuffet “heiß & süß” 
2 zur Auswahl: Apfelküchle, Marillenknödel oder Kaiserschmarrn
Dazu reichen wir Apfel-Birnenragout, Sauerkirschen mit Schuss  & frisch aufgeschlagene
Vanillesauce p.P. € 13,5
 
Flying-Dessert im Gläsle - 4 verschiedene zur Auswahl 
Mousse au chocolat, Himbeercreme, Bayerische Creme, Tiramisu, Obstsalat, Roter Früchte
Smoothie, Creme Brûlée, Vanillecreme mit Apfel-Birnen-Ragout
Rum-Traube-Nuss-Töpfle, Espressocreme mit Bailys, Passisonsfruchtmousse p.P. € 9,5

 

an der Softeis-Maschine

werden 

Kindheits-Erinnerungn war



BERGHÜTTE   KRATERBLICK

LOCATION-Miete Berghütte Kraterblick
für Geburtstage - Familienfeiern - Firmenevents 

Abendveranstaltung ab 16.30 Uhr € 580,- (Donnerstag bis Freitag)
Abendveranstaltung ab 16.30 Uhr € 680 (Samstag) 

Abendveranstaltung ab 16.30 Uhr € 450,- (Montag - Mittwoch)
Tagungsevents 11 bis 17.30 Uhr ab € 480,-

Tages- und Abendevent 9 bis 23 Uhr € 1250,-
für Hochzeiten gelten andere Preise/Pauschalen 

Location SonnenBlume für Gruppenraum bei Tagungsevents € 190,- 
(nicht beheizt) 



Salty BAR & kukki-Cocktails 
lecker & sexy in der Flasche mit Eis & Früchten, 3 Sorten bitte auswählen:
Caipi / Mojito / El Presidente / Wild Passion Fruit / Colada / Sex on the beach
dazu Salty-Bar mit Salzgebäck, Chips, Crackern... 
3 Std. pro Erwachsener Person € 14,5 

zu späterer Stunde 
“Käse-Vera trifft Schweinebauer Christian” 
Käseauswahl von Veras Milchmanufaktur & Dosenvesper vom Freilandschwein mit Essiggurken, Silberzwiebeln
Brotkorb und Schnapsrunde: Williams Birne, Haselnuss, Ramazzotti 
p.P.  € 11,80 - ohne Schnäpsle € ,8

Gastgeschenk HeimatGlück
125g Honigglas mit Honig von der Berghütte Kraterblick pro Stück € 4,8
SIX-Pack von unserem Hausbier “Helmut” & Pils “Gerda” oder Kreuz-Mix-Spezi € 9,-

Fotobox in der SonnenBlume
wir haben unsere eigen Fotobox - gerne Anfragen  

Kinderbetreuung in der SonnenBlume
durch unseren Partner “Made-Events” - gerne Anfragen 

Faßanstich ~ All-you-can-zapf
Holzfass von Königsbräu mit unserem Hausbier - auf Anfrage

Kleine Wanderung mit einem AlbGuide , gerne können wir auch I hre Gäste am Parkplatz/Hotel abholen 
pro angefangener Stunde € 78,-

Musik DJ - unsere Empfehlung 
DJ Zepp - www.fj-zepp.de 
DJ Medi - www.event-hochzeit-djmedi.de

Upgrades für I hre Feier



Die Berghütte kann das ganze Jahr über gebucht werden. 
       Reservierungen möglich für Tagungen 10 bis 40 Pesonen, Events 20 bis 90 Personen.

Gerne kann noch zusätzlich ein Pagodenzelt dazu gebucht werden. 
       Hier ist dann der DJ mit Tanzbereich, Platz für Fotobox, Sitzmöglichkeiten, Chill-Lounge...

Die Berghütte Kraterblick liegt im Naturschutzgebiet und darf nicht mit dem Fahrzeug angefahren
werden. Parkplätze befinden sich am Schulzentrum Hillerschule, Kinderhaus, Evangelische Kirche,
Friedhof-Sportplatz

Während der Veranstaltung können 2 Fahrzeuge auf dem Grundstück Kraterblick parken (z.B.
Gastgeber & DJ), bei Ende der Veranstaltung Fahrzeug bitte mitnehmen. 

Wir haben 45 Hotelzimmer im Hotel. Gerne können wir für Ihre Gäste ein Kontingent einrichten.

Anlieferung von Equipment & Kuchen gerne mit 1 Fahrzeug möglich, Absprache Uhrzeit vorab
klären, da sonst niemand vor Ort.  

 Ab 23 Uhr wird eine Mitarbeiter-Nachtpauschale pro Mitarbeiter und Stunde von € 128,00
berechnet, die bis zum Ende der Aufräumarbeiten gilt (Dauer Aufräumen ca. 1 Std.)

Bitte teilen Sie uns bis 14 Tage vor der Veranstaltung die genaue Personenanzahlt mit. Die vorher
gemeldete Personenanzahl dient auch als Rechnungsgrundlage.

Beamer und Leinwand auf Bestellung vor Ort. 

Gut...  
dass man es weiß



Die Bewirtung erfolgt durch das Hotel sKreuz, das Mitbringen von Speisen ist nicht möglich.

Es gelten die Getränke & Speisenpreise vom Hotel sKreuz

Das Mitnehmen von Lebensmitteln ist lt. Hygieneverordnung nicht gestattet. 

Bitte teilen Sie uns bis 14 Tage vor der Veranstaltung die genaue Personenanzahl/Alter der Kinder
mit. Die gemeldete Personenanzahl dient auch als Rechnungsgrundlage.

Bei Veranstaltungen unter 45 erwachsenen Personen berechnen wir für die zuständigen
Mitarbeiter, die in der Hütte nach Ihrem Wohle schauen einen anteiligen Stundensatz von € 58,00
pro Mitarbeiter/Stunde. Ab 45 Personen sind unsere MA inkl. bei Pauschale.

Zeiten Küchenteam bis max. 21.30 Uhr, später pro angefangene Std. € 78,- 

Bitte halten Sie sowohl den Weg zur Berghütte, sowie das Gelände sauber von Müll, Konfetti, Reis
usw. 

Wir gehen aktuell davon aus, dass sich die Mwst auf Speisen ab 1. Januar 2026 auf 7% reduziert.
Sollte es anders sein müssen wir die Preise anpassen/erhöhen. 

Abendveranstaltungen/Hochzeiten: Sperrstunde ist 1 Uhr. Musik bis max. 0.30 Uhr erlaubt.

Die Sperrzeit muss eingehalten werden. Bei Nichtbeachtung erhöht sich die Miete um € 600,-

Stornierung von Veranstaltungen/Reservierungen bis 3 Monate im Voraus kostenfrei. Bei einer
späteren Stornierung stellen wir Ihnen pro Person eine Aufwandspauschale von € 35,- pro
reservierter Person in Rechnung.

Zahlungsbedingungen: unsere Preise sind Bruttopreise, inkl. Mwst. Nach der Veranstaltung
erhalten Sie eine Rechnung zum Überweisen, bitte vorab die Rechnungsadresse mitteilen. 

Gut...  
dass man es weiß

Ringhotel sKreuz 
Melanie und Marc Maier mit dem Kreuz-Team

Hauptstraße 26, 89555 Steinheim
Anfrage bitte per Mail: info@skreuz.de

Adresse Berghütte Kraterblick
Philipp-Friedrich-Hillerweg 36


