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Vestawrant Heimal Glirek

Die SCHWABISCHE ALB - unsere Heimat.

Wir haben das GLUCK in dieser SCHONEN HEIMAT leben und arbeiten zu drfen.
Kochen im Einklang der vier Jahreszeiten unserer prachtvollen Schwabischen Ostalb,
dazu eine Handvoll Frischegarantie, gemischt mit herzhaften und feinsten Zutaten
aus der Region und eine kraftige Portion von handwerklicher Kochkunst
unseres kompetenten und sympathischen Kuchenteams.

Schmecken Sie unsere kreative & heimatverbundene Kuche!

Welonie & Moare Waier




sKeuz Bier

STEINHEIM AM ALBUCH

wingere Biere

Unser Pils ,,Gerda*

Ge’ﬂm benannt nach Melanie’s Mutter

Optik: strahlendes gold-gelb
Nase: Blumig, herbes Naturhopfenaroma

KRATER P“_s Geschmack: Runde, dezente, ausgewogen Note von Honig
neditlichs gehoppfl

Unser Hausbier ,Helmut“
benannt nach Marc’s Vater

Optik: zarte Trubung
Nase: Mild-sanfter Hauch von Bierhefe
Geschmack: Vollmundig, kraftige Wurze, einfach LECKER




Glas Schwarzriesling-Sekt ,blanc de noir”
EXTRA BRUT Weingut Eberbach-Schafer 0,11 € 7,10

»Sandy* Sanddornlikor mit Sekt 0,11 € 6,50
»ingwer-Minz-Sekt“ Ingwer-Minz-Sirup hausgemacht mit Sekt 0,11 € 6,50
Sherry Sandemann medium 5 cl € 5,50
Campari 4cl mit Soda & Eis € 6,40  mit Orangensaft & Eis € 6,90

Martini bianco mit Eis 5cl € 5,80

sKreuz-Saftcocktail
alkoholfrel, tropisch-gelben Fruchte mit Grenadine & Eis 0,31 € 6,9

VeneZero-Spritz - ALLES ALKOHOLREI - Aperol - Sekt - Wasser & Eis 0,21 € 7,2

Riesling-Sekt Alkoholfrei Weingut Engel 0,11 € 6,8

Kreuz-Limo Holunderblute-Zitrone
Kreuz-Limo Ingwer/Minze
Kreuz-Limo Himbeer-Toni

Kreuz-Limo Grapefruit-Rosmarin
050 €61
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Gin - Rosmarin-Sirup - Grapefruit = Soda - Tonic - Eis € 85
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wnsere Heimal Glivel - Partner

~ Kartoffeln & Kurbis vom Kartoffel-Maier - Steinheim,
bewirtschaftet auch unser Feld hinterm Haus

~ Spargel vom Biohof - Hage - Langenau

~ Kase von Veras Milchmanufaktur - Lautern

~ Eier vom Junginger - Sontheim

~ Mehl & Musli von der Benz-MUhle - Heidenheim/Aufhausen
~Honig vom Imker Fahnle, vom Bienenstock bei der Berghutte Kraterblick

Wir kaufen Tiere von unseren Heimatgluck-Partnern im Ganzen ein
und verarbeiten sie in unserer Kuche mit handwerklichem Konnen, groller Sorgfalt
und tiefem Respekt vor dem Produkt.

~ Freilandschweine aus Iggingen von Sandra & Christian Heinzmann
~ Bio-Rinder vom Biohof Hay-Rieck - Weidenstetten

~ Limousine Freiland Rinder aus Abtsgmund Familie Stutz

~ Straufenfarm Bohmenkirch - Familie Bosch

~ Rehwild vom Forstbezirk Ostliche Alb

~ Ostalb-Lamm von der Schaferei Banzhaf/Heldenfingen

~ Metzgerei Oberhammer - Steinheim

~ Geflugel von Dangelhof - Altheim

~ Lachsforellen vom Kocherursprung Oberkochen

“Bruderkalb

Srotbong,
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wild
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Brotgedeck

Brotkorb mit hausgemachtem Krauterquark pro Person € 2,-
dieses Gedeck kann Tischweise bestellt werden, Kinder bis 11 Jahre gratis’

Hausgekochte Rinderkraftbriihe mit Maultaschle & Fladle € 8,9
Steinpilzcremesuppe mit Mandelsplitter und Sahnehaube € 9,5

Curry-Ingwer-Kiirbissuppe mit Kirbiskernen € 9,5

LACTOSE
FREE

Carpaccio vom Rind
mit weillem Balsamico — Melone - Parmesan - Blattsalat - Pfeffermuhle € 15,8 @

Rote Beete-Carpaccio
Ackersalat und Schafskase von Veras Milchmanufaktur € 14,8 ®

G mischte Salatschiissel mit Kartoffel - Karotte - WeiRkraut - Gurke - Rote Beete
Dinkel - Blattsalat an Himbeer-Senf-Vinaigrette und gerosteten Kernen € 8,8

ZUM TEILEN ab 2 Personen & Brotgedeck
Kraftige Rinderbruhe mit Maultaschle und Fladle, pro Person € 10,50




We — Wave — Wag st geé&few aucly ine Neypember & Dezember
il Glidein wnd Punseh am Tewerkorb

Feierabend - Jreff Berghille Kyalerblick

jeden Mittwoch von 16 bis 21 Uhr

chillen — genieBen — gich Ureffen

in woserey Eypenl - [ocalion Kyalerblick

Advents-Hutten-Buffet € 36,- Freitag, 27. November
Advents-Hutten-Buffet € 36,- Freitag, 11. Dezember

Sonntag-Lunch-Buffet € 38,50 Sonntag, 1. November Allerheilige
Sonntag-Lunch-Buffet € 38,50 Sonntag, 6. Dezember Nikolaustag
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Freitag, 6. November - Gans & Enten - Buffet € 49,50
Freitag, 4. Dezember - HeimatGenuss - Buffet € 39,50
Freitag, 18. Dezember — HeimatGenuss - Buffet € 38,50




%/ Ravioli mit Kiirbis gefiillt
dazu Kurbis-Zucchini-Paprika-Ratatouille € 20,80

2> Rotes Linsencurry mit Kiirbis und Birne ; .
&0 dazu Kartoffelrosti und G'mischte Salatschussel € 22,50 @ i { .m

Lachsforellenfilet vom Kocherursprung

Kurbis-Zucchini-Ratatouille und Kartoffel-Sesam-Platzchen € 315 vf@

»Albuch-Pfannle” Schweinelendchen mit Krauterpilzen
Rahmsauce, Spatzle und Kartoffelkroketten € 28,9 %E@

Rehbraten aus Steinheimer Waldern an Wacholdersauce @
Preiselbeeren, Rahm-Krauterpilze und hausgemachten Kreuzknopfle € 31,- <8

Chefrostbraten 2.0 am SPIESS vom Limousin Rind /Abtsgmiind
an hauseigener Pfeffersauce, Rouille (franzosischer Knoblauchdip)
auf Bratkartoffeln € 29,9

Zwiebelrostbraten an Bratensauce vom Limousin Rind/Abtsgmiind
mit hausgemachter Maultasche und Spatzle € 32,9

ACHTUNG: unger blagsischer Zuwichelrostbraten it lach platliert!

Gefligler aug der KVEUZ - Kiiche...
unsere Pfeffersauce:

pikante Bratensauce mit Champignons, Paprika,
Mais, Gemiisestreifen & Pfefferkornern.



Rinderfilet am Stuck rosa gebraten an zarter Morchelrahmsauce
mit gebratenem Gemuse, Spatzle & Kartoffelrosti

2er Kachel € 81/ 4er Kachel € 158
Einzelne Portion € 43,5

Injos zwr Speisebarle - DUR [IEBL Y]
Der eine pal mepu dogon der mder@memi?er.
Fragen Sie ung gerne nach einem Nachseldog.

Gerichte mit diesem Symbol bereiten wir Ihnen gerne als reduzierte Portion abzuglich € 2,- zu.
Gerne bereiten wir lhnen alle Gerichte mit Bratkartoffeln zu, Aufpreis € 3,-- %%@;

"Liebe Gaste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, fragen Sie noch unserer Allergenkarte.
Glutenfrei oder Laktosefrei ist teilweise ausgezeichnet,
bei vielen Gerichten ist durch eine kleine Anderung einiges moglich.




Paniertes Schweineschnitzel %)
mit Pommes Frites & G'mischte Salatschiissel € 23,9 s é@;
mit Spatzle, Bratensauce & G mischte Salatschussel € 24,9 N

Gefligler aug der K REUZ - Kiiche...

unsere Schnitzel sind diinn plattiert und knusprig gebraten.
EINFACH NUR LECKER!

4
Bratkartoffeln

Schweizer Wurstsalat mit Brotkorb € 12,9 +4,80€
mit Leberkase vom Freilandschwein und Kase \ J/

. 7N\
Saure Kutteln in Lembergersauce Tipp: dazu
W %&zalﬁt nen 0/4@ ?/W Bratkartoffeln

+4,80€

mit Brotkorb € 12,5 \ J/

,Land & Lecker” Leberkase vom Freilandschwein
mit Bratensauce, Spiegelel & Bratkartoffeln € 15,8

~SalatGartle” Blattsalate an Himbeer-Senf-Vinaigrette
mit Grill-Camembert in Krauter-Paprika-Panade & Steakhouse-Pommes € 23,9
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Ihr Vierbeiniger Begleiter ist bel uns im Restaurant
Herzlich Willkommen

allerdings unter dem Tisch!

Hundebelohnung
Stiicke vom Braten gewiirfelt mit Karotte

Kleine Belohnung im Napf serviert € 89
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Unsere Krewz - Kacheln weilerhin zum Abholen fir DAHOTM

Speisekarte mit Gerichten die sich besonders fiir die Kachel eignen hier:




Heimal Glivek Kachel - Wenis

Weil man sich meistens eh nie entscheiden kann
und es gemeinsam sowieso immer besser schmeckt.
Empfehlen wir unser Menii zum Teilen ab 2 Personen.

Suppentopf - Maultaschle
Kraftige Rinderbruhe mit Maultaschen und Fladle

Hauptgang vom Limousin - Freilandrind aus Abtsgmiind

Rinderfilet an zarter Morchelrahmsauce
mit gebratenem Gemuse, Spatzle & Kartoffelrosti

SuiBe Kachel

Schwabische Apfelkuchle in Zimt & Zucker gewendet
mit Vanillesauce & Vanille-Eiscreme vom Lautertal

ab 2 Personen zu bestellen / 3-Gang pro Person € 59,-

Empfehlung vorweg
Hausbier ,Helmut”
0,4l €51/ MaRk €10,5

Weinempfehlung
Lemberger ,Alte Reben”
Weingut Eberbach-Schafer Glas 0,21 € 7,9
Flasche 0,71 € 27




