
 
 

 
 
 
 

Die SCHWÄBISCHE ALB - unsere Heimat.  
Wir haben das GLÜCK in dieser SCHÖNEN HEIMAT leben und arbeiten zu dürfen. 

Kochen im Einklang der vier Jahreszeiten unserer prachtvollen Schwäbischen Ostalb,  
dazu eine Handvoll Frischegarantie, gemischt mit herzhaften und feinsten Zutaten  

aus der Region und eine kräftige Portion von handwerklicher Kochkunst  
unseres kompetenten und sympathischen Küchenteams. 

Schmecken Sie unsere kreative & heimatverbundene Küche! 



 
 

 
 
 
 

 

Unser Pils „Gerda“ 
benannt nach Melanie´s Mutter  

 
Optik: strahlendes gold-gelb  

Nase: Blumig, herbes Naturhopfenaroma 
Geschmack: Runde, dezente, ausgewogen Note von Honig  

 

 

Unser Hausbier „Helmut“ 
benannt nach Marc´s Vater 

  
Optik: zarte Trübung  

Nase: Mild-sanfter Hauch von Bierhefe 
Geschmack: Vollmundig, kräftige Würze, einfach LECKER  



 
 

 
 
 
 

   

Glas Schwarzriesling-Sekt „blanc de noir“ 
EXTRA BRUT Weingut Eberbach-Schäfer 0,1l € 6,9 

 
 „Sandy“  Sanddornlikör mit Sekt 0,1l  € 5,80 

 
„Ingwer-Minz Sekt“  Ingwer-Minz-Sirup hausgemacht mit Sekt 0,1l € 5,80 

 
Sherry Sandemann  medium oder trocken 5 cl € 5,20  

 
Campari 4cl mit Soda & Eis € 6,20      mit Orangensaft & Eis € 6,40 

 
Martini bianco  mit Eis 5cl € 5,40 

     
    sKreuz-Saftcocktail  
   alkoholfrei, tropisch-gelben Früchte mit Grenadine & Eis 0,3l € 6,2 
   

   VeneZero-Spritz – ALLES ALKOHOLREI - Aperol – Sekt – Wasser & Eis 0,2l € 6,7
 
   Riesling-Sekt  Alkoholfrei  Weingut Engel 0,1l € 4,8  

Kreuz-Limo   Holunderblüte-Zitrone 
Kreuz-Limo   Ingwer/Minze 
Kreuz-Limo  Himbeer-Toni  

Kreuz-Limo  Grapefruit-Rosmarin 
0,5l  € 5,9 

 

„

Gin vom Frieder Schäfer– Kiefernnadelsirup – Grapefruit, Soda, Tonic € 7,9 



 
 

 
 
 
 

 

 
Wir haben einen neuen HeimatGlück-Partner:  

…Käse & Milchprodukte liefert  
Vera´s Milch-Manufaktur aus Lautern   

~ Stangenspargel vom Biohof Häge - Langenau  
~ Kartoffeln vom Kartoffel-Maier -  Steinheim,  
  der auch unseren Kartoffelacker hinter dem Hause bewirtschaftet  
~ Eier vom Junginger - Sontheim 
~ Mehl & Müsli von der Benz-Mühle - Heidenheim/Aufhausen 

Wir verarbeiten Tiere,  
die wir im Ganzen einkaufen und direkt in unserer Küche  
mit viel Können und Respekt vor dem Produkt verarbeiten. 

 
~ Bio-Rinder vom Biohof Hay-Rieck - Weidenstetten  
~ Rehwild vom Forstbezirk Östliche Alb 
~ Ostalb-Lamm von der Schäferei Banzhaf/Heldenfingen & Smietana/Steinheim 

~ Metzgerei Oberhammer - Steinheim 
~ Geflügel von Dangelhof - Altheim 
 
 



 
 

 
 
 
 

   

Rinderkraftbrühe mit Maultäschle & Flädle € 7,9 
 
Spargelcremesuppe mit Hollandaise-Schaum € 9,8 
 
Bärlauchcremesuppe mit Grießklößchen € 9,8 
 
 
Roastbeef vom Jungrind aus Weidenstetten vom Biohof Hay-Rieck  
dünne Scheiben mit Meerrettich & Blattsalatbouquet € 15,5 
 
G´mischte Salatschüssel mit Kartoffel – Karotte – Weißkraut – Gurke - Blattsalat 
an Himbeer-Senf-Vinaigrette und gerösteten Kernen € 7,9 
 
 

„ …

Stangenspargel warm mit Hollandaise / Hofkäse mit Bärlauch / Roastbeef vom Jungrind  
… vom Bio-Hof Häge                     ….Vera´s Milch-Manufaktur     ... Biohof Hay-Rieck  

als Hauptgericht € 28,-  
oder geteilte Freude ist doppelte Freude  
pro Person € 14,- als Vorspeise 
  
 

 

„

Kotelettes und Braten vom Ostalb-Lamm  
auf Ratatouille-Gemüse, Spätzle und Kartoffelrösti  

   2er Kachel € 59 / 4er Kachel € 115 
Einzelne Portion € 31,5 

 



 
 

 
 
 
 

… 

unsere Pfeffersauce: 
pikante Bratensauce mit Champignons, Paprika, 
Mais, Gemüsestreifen & Pfefferkörnern. 

 

Unser Spargel-Versprechen  

…unser Spargel kommt vom Bio-Hof Häge aus Langenau  

…mit unserer selbst aufgeschlagenen Hollandaise ein wahrer HeimatGlück-Genuss 

 

 

Freitag, 7. Juni      Freitag, 12. Juli 
Freitag, 4. Oktober    Grill-Buffet im Garten mit Gebäck aus´m Holzofen 
Freitag, 29. November    Freitag, 18. Oktober 
      Wild-Buffet aus den Meteorkrater-Wäldern 

 

Vorspeisen – Salat – Suppentopf - Hauptgang mit Fleisch-Fisch-Vegetarisch 
& süßem Dessert  
Beginn Buffets jeweils um 18.30 Uhr 



 
 

 
 
 
 

 
Portion Langenauer Bio-Spargel „NATUR“  
mit Sauce Hollandaise, Kräuterflädle und Kartoffeln € 25,5 
 
Spargel-Pfännle 
pikantes Spargelragout mit Chili-Hollandaise überbacken auf Kartoffelrösti € 25,- 
 
Schweinelendchen im Schwarzwälder-Schinkenmantel 
mit Rahmsauce, Spargel, Sauce Hollandaise, Kräuterflädle und Kartoffeln € 33,5 
 
Paniertes Putenschnitzel     
mit Spargel, Sauce Hollandaise, Kräuterflädle und Kartoffeln € 32,- 
 
Lachsfilet vom Grill 
mit Spargel, Sauce Hollandaise, Kräuterflädle und Kartoffeln € 33,5 
 

 

 „Grill-Camembert“ 
in hausgemachtem Paprika-Kräuter-Rub mit Kartoffelrösti, gebratenem Gemüse  
würziger Rouille (französischer Knoblauchdipp) & Avocadodipp € 21,- 
 

Zarter Braten vom Ostalb-Lamm an Kräuter-Knoblauchsauce  
mit Speckbohnen und Spätzle € 29,8 

 
„Chefrostbraten“ an hauseigener Pfeffersauce, Rouille   
mit Käsespätzle und Röstzwiebeln € 29,9 

 
Truthahnsteak „Orientalisch“ vom Dangelhof/Altheim  
an Curry-Früchte-Sauce, flambierten Früchten,  
gebackener Banane und Basmatireis € 25,5 



 
 

 
 
 
 

Speisekarte mit Gerichten die sich besonders für die Kachel eignen hier: 
 

 

 
Gerichte mit diesem Symbol bereiten wir Ihnen gerne als reduzierte Portion abzüglich € 2,- zu. 

Gerne bereiten wir Ihnen alle Gerichte mit Schwäbischen Käsespätzle  
oder Bratkartoffeln zu, Aufpreis € 3,-- 

"Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, fragen Sie noch unserer Allergenkarte.  
Glutenfrei oder Laktosefrei ist teilweise ausgezeichnet,  
bei vielen Gerichten ist durch eine kleine Änderung einiges möglich. 
 



 
 

 
 
 
 

 
Paniertes Auberginen-Schnitzel  
mit Pommes Frites, Tsatsiki & G´mischte Salatschüssel € 21,-  
 

Paniertes Schweineschnitzel 
mit Pommes Frites & G´mischte Salatschüssel € 21,5 
mit Spätzle, Bratensauce & G´mischte Salatschüssel € 22,5 

…

unsere Schnitzel sind dünn plattiert und knusprig gebraten. 
EINFACH NUR LECKER! 

 
Schweizer Wurstsalat mit Brotkorb € 12,5 
oder mit Bratkartoffeln € 15,5  
 
„Biergarten-Teller“         

mit paniertem Leberkäse,  
Spiegelei, Schweizer Wurstsalat, Obazda & mit Brotkorb € 18,5 
mit Bratkartoffeln € 21,5  
 
Currywurst „nackt trifft scharf“  
Pikante-rote Wurst & nackte Bratwurst vom Grill in würziger Currysauce, 
mit Speck, Röstzwiebeln und Steakhouse-Pommes € 17,5 
 
„SalatGärtle“ Blattsalate an Himbeer-Senf-Vinaigrette  
mit würzig-gebratenen Truthahnstreifen & Steakhouse-Pommes € 22,5 
 
„SalatGärtle“ Blattsalat an Himbeer-Senf-Vinaigrette  
Lachsfilet vom Grill & Steakhouse-Pommes € 28,5 
 

 

 


